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DESINFETANTE PARA HORTIFRUTICOLAS QUALIFOOD

1- IDENTIFICAGAO

Nome do produto: DESINFETANTE PARA HORTIFRUTICOLAS QUALIFOOD

Fabricado por: Lima & Pergher IndUstria e Comércio S/A
CNPJ: 22.685.341/0023-96

Endereco: Airton Borges da Silva, 740 - CEP: 38.402-100
Cidade: Uberlandia - MG

Responsavel Técnico: Fabio Pergher CRQ Il 02300831
Telefone para contato: (34) 3292-6100

Telefone de emergéncia (Disque-Intoxicacgdo): 0800-722-6001
E-mail: sac@startguimica.com.br

Site: www.startquimica.com.br

2 - IDENTIFICAGAO DE PERIGOS

2.1 Classificagdo da substancia ou da mistura:

Corrosao/irritacdo a pele - Categoria 3
Lesbes oculares graves/irritacado ocular - Categoria 2B

Sistema de classificagao utilizado:

Norma ABNT-NBR 14725-2

Sistema Globalmente Harmonizado para Classificacdao e Rotulagem de Produtos
Quimicos, ONU.

2.2 Elementos de rotulagem:

Pictogramas:

Palavra de Adverténcia: ATENCAO.

Frases de Perigo:
H316 Provoca irritagdo moderada a pele.
H320 Provoca irritagao ocular.

Frases de Precaucgao:
Prevencao:
P264 Lave as maos cuidadosamente apdés manuseio.

Resposta a emergéncia:
P332 + P313 Em caso de irritagao cutanea: consulte um médico.
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DESINFETANTE PARA HORTIFRUTICOLAS QUALIFOOD

P305 + P351 + P338 EM CASO DE CONTATO COM OS OLHOS: Enxague
cuidadosamente com agua durante varios minutos. No caso de uso de lentes de
contatos, remova-as, se for facil. Continue enxaguando.

P337 + P313 Caso a irritagao ocular persista: consulte um médico.

Armazenamento:
P405 Armazene em local fechado a chave.

Disposicao:
P501 Descarte o conteddo e o recipiente em conformidade com as regulamentagdes
locais.

3 - COMPOSIGAO E INFORMAGOES SOBRE OS INGREDIENTES

Tipo de produto: Mistura.
Natureza quimica: Produto a base de Hipoclorito de sdédio e veiculo.
Impurezas e/ou aditivos estabilizantes que contribuem para o perigo:

Nome quimico N° CAS Concentragao
Hipoclorito de Sédio 7681-52-9 1,0% p/p

4 - MEDIDAS DE PRIMEIROS-SOCORROS

Inalacao: Remover a pessoa para um local ventilado e a mantenha em repouso numa
posicdo que ndo dificulte a respiracao. Caso sinta indisposicdo, contate um CENTRO
DE INFORMACAO TOXICOLOGICA ou um médico. Leve esta FDS.

Contato com a pele: Lave imediatamente a pele exposta com quantidade suficiente
de dagua para remogao do material. Retire as roupas ou acessorios contaminados. Em
caso de contato menor com a pele, evite espalhar o produto em areas ndo atingidas.
Consulte um médico. Leve esta FDS.

Contato com os olhos: Lave imediatamente os olhos com quantidade suficiente de
agua, mantendo as palpebras abertas durante varios minutos. No caso de uso de
lentes de contato, remova-as, se for facil e enxague novamente. Consulte um médico,
levando esta FDS.

Ingestao: Em caso de ingestao ndo provogque vomitos. Ndo forneca algo por via oral a
uma pessoa inconsciente. Lave a boca com agua em abundancia. Consulte
imediatamente um médico. Leve esta FDS

Em todos os casos leve o acidentado imediatamente ao Centro de Intoxicagdes ou
Centro de Saude mais proximo levando o rétulo ou a embalagem do produto. Agéo
rdpida é essencial em todas as classes de contato.
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DESINFETANTE PARA HORTIFRUTICOLAS QUALIFOOD

Quais a¢des devem ser evitadas: Ndo aplicar respiracdo boca a boca caso o paciente
tenha ingerido o produto. Utilizar um intermedidrio ou Ambu para realizar o
procedimento.

Protecao para os prestadores de primeiros socorros: Evitar o contato com os olhos
e a pele durante o processo. Em grandes quantidades usar 6culos de protecao e luvas
de borracha.

4.1 Sintomas e efeitos mais importantes, agudos ou tardios:
Dados ndo disponiveis.

4.2 Notas para o médico:
Dados ndo disponiveis.

5 - MEDIDAS DE COMBATE A INCENDIO

5.1 Meios de extingdo: Pode-se usar qualguer meio para extingdo do fogo (dgua, pd
seco, espuma e diéxido de carbono COy).

5.2 Perigos especificos da substancia ou mistura: Produto de baixo risco de incéndio
devido a dificuldade para ignicao quando exposto ao calor ou chamas, sé promova a
extincdo de incéndio se o vazamento do produto for de pequeno porte.

5.3 Medidas de protecdo da equipe de combate a incéndio: Utilizar equipamento
de protecgao respiratdria e roupas adequadas para o combate a incéndios.

6 - MEDIDAS DE CONTROLE PARA DERRAMAMENTO OU VAZAMENTO

6.1 Precaucdes Pessoais, equipamentos de protecdo e procedimentos de
emergéncia:

- Para o pessoal que nao faz parte dos servicos de emergéncia: Ndo fume. Ndo
toque nos recipientes danificados ou no material derramado sem o uso de
Equipamentos de Protecao Individual (EPI) conforme descrito na segcao 8 deste
documento. Evite inalagdao e contato com os olhos. Evacue a area. Mantenha as
pessoas Nao autorizadas afastadas da area. Pare o vazamento, se isto puder ser feito
sem risco.

- Para o pessoal do servico de emergéncia: Evacuar da area do todo o pessoal ndo
necessario. Eliminar fontes de ignicao, impedir fagulhas, chamas e nao fumar na area
de risco. Isolar o vazamento/derramamento de todas as fontes de ignicdo. Para o
recolhimento do produto usar equipamentos de protecao individual (EPI): macacao
impermeavel, dculos protetores, botas de protecao, luvas de nitrila ou PVC e mascaras
semifaciais. Para vazamentos onde a exposi¢cao é grande, recomenda-se o uso de
mascara de protecao respiratéria adequada.

6.2 Precaucdes ambientais: Conter os vazamentos. Impedir que o produto atinja as
canalizagGes ou os cursos de agua. Evitar que o produto entre no sistema de esgotos.
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DESINFETANTE PARA HORTIFRUTICOLAS QUALIFOOD

6.3 Métodos e materiais para a contencao e limpeza:

Recolher o derramamento, absorva com substancia absorvente ndo combustivel
(areia, terra, terra diatomacea, vermiculita). Coletar e transferir para recipientes
corretamente etiquetados. Tomar todas as precaucdes necessarias. Aterrar
equipamentos e contéineres. Manter em recipientes fechados adequados até a
disposi¢ao. Para destinagao final, proceder conforme a Seg¢ao 13.

7 - MANUSEIO E ARMAZENAMENTO

7.1 Precaucdes para manuseio seguro:

Medidas técnicas:

Embalagem de 350mL:

Desinfeccdo para hortifruticolas: Diluir 6mL (1 tampa) do produto em 1L de agua.
Lave previamente as verduras, legumes e frutas com agua para retirada dos residuos
maiores. Coloque os vegetais de molho na solugao por 10 minutos. Em seguida, retire-
os da solugdo e enxague com agua limpa.

Desinfeccdo para lactarios: Diluir 10ml (1 tampa e meia) do produto em 1L de agua.
Lave previamente os utensilios (mamadeiras, bicos, tampas, acessorios e outros) com
agua para retirada dos residuos maiores. Coloque-os de molho na solugdo por 15
minutos. Em seguida, retire-os da solucao e enxdgue com agua limpa.

Importante: Use luvas para sua aplicacao.

Embalagem de 50mL:

Desinfeccdo para hortifruticolas: Diluir 6mL (160 gostas — 2 tampinhas) do produto
em 1L de agua. Lave previamente as verduras, legumes e frutas com agua para
retirada dos residuos maiores. Coloque os vegetais de molho na solucdo por 10
minutos. Em seguida, retire-os da solugao e enxague com agua limpa.

Desinfeccdo para lactarios: Diluir 10ml (240 gostas - 3 tampinhas) do produto em 1L
de agua. Lave previamente os utensilios (mamadeiras, bicos, tampas, acessorios e
outros) com agua para retirada dos residuos maiores. Cologue-os de molho na solucdo
por 15 minutos. Em seguida, retire-os da solugcao e enxague com agua limpa.
Importante: Use luvas para sua aplicacao.

Embalagem de 5L:

Desinfeccdo para hortifruticolas: Diluir 6mL do produto em 1L de agua. Lave
previamente as verduras, legumes e frutas com agua para retirada dos residuos
maiores. Cologque os vegetais de molho na solugao por 10 minutos. Em seguida, retire-
os da solugdo e enxague com agua limpa.

Desinfecc¢io para lactarios: Diluir 10ml do produto em 1L de dgua. Lave previamente
os utensilios (mamadeiras, bicos, tampas, acessorios e outros) com agua para retirada
dos residuos maiores. Coloque-os de molho na solugao por 15 minutos. Em seguida,
retire-os da solugcao e enxague com agua limpa.

Importante: Use luvas para sua aplicacao.

ATENCAO: NAO MISTURAR COM AGUA FERVENTE, VINAGRE, PRODUTOS ACIDOS
E PRODUTOS A BASE DE AMONIA. NAO MISTURAR COM OUTROS PRODUTOS.
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DESINFETANTE PARA HORTIFRUTICOLAS QUALIFOOD

Precaucdes para manuseio seguro: Evitar o contato com os olhos. Ndo comer e nem
beber durante o manuseio do produto. Nao usar instrumentos que produzem faiscas.
Remova a roupa e o equipamento de protecao contaminado, antes de entrar nas
areas de alimentacao.

Orientacdes para manuseio seguro: Ler e seguir as instru¢cdes de rotulagem de
embalagem e manusear o produto sempre com atencao.

7.2 Condicdes de armazenamento sequro, incluindo qualquer incompatibilidade:

Prevencao de incéndio e explosao: Nao é esperado que o produto apresente perigo
de incéndio ou explosao.

Condi¢ées de armazenamento: Conserve o produto fora do alcance das criangas e
animais domésticos. Armazene em local bem ventilado e longe da luz solar. Mantenha
o recipiente fechado. O produto deve ser armazenado em temperatura ambiente.

Produtos e materiais incompativeis: Acidos, agentes redutores, aménia, éter, metais
e compostos organicos.

Materiais seguros para embalagem: Produto j& embalado em embalagem
apropriada.

8 - CONTROLE DE EXPOSICAO E PROTEGCAO INDIVIDUAL

8.1 Parametros de controle especificos:

Limites de exposicao ocupacional:

Nome Comum Limite de Tipo Referéncias
Exposicao
Hipoclorito de Sédio 0,5 ppm TLV ACGIH

Indicadores biolégicos de exposicao (IBE): Ndo disponivel. Ndo sdo estabelecidos
limites de indicadores bioldgicos de exposicao para este produto.

8.2 Medidas de controle de engenharia: Garantir a ventilacdo adequada,
especialmente em areas confinadas, de forma a auxiliar a redugao da exposi¢cao do
produto.

8.3 Medidas de protegio pessoal:
Em caso de exposi¢cdao excessiva como derramamento ou vazamento:

Protecdo dos olhos: Usar 6culos de seguranga.

Protecdo da pele: Usar avental tipo barbeiro impermeavel e vestimentas de protegdo
PVC e botas em PVC. Luvas de seguranga impermeaveis.
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Protecdo respiratéria: Usar protetor de peca facial inteira com linha de ar, ou mascara
semifacial com filtro contra vapores ou névoas, ou ainda conjunto autébnomo de ar
respiravel.

Perigos térmicos: Nao aplicavel.
Recomendacao geral: Evitar usar lente de contato quando manusear o produto, pois

estas podem acumular compostos dispersos pelo ar concentrando-os aumentando
assim a chance de lesbes oculares.

9 - PROPRIEDADES FiSICAS E QUIMICAS

Estado fisico: Liquido

Cor: Incolor a levemente amarelado

Odor: Ndo disponivel

Ponto de Fusido/ponto de congelamento: Nio disponivel.

Ponto de Ebulicdo inicial e faixa de temperatura de ebulicdo: Nao disponivel
Inflamabilidade: N3o aplicavel.

Limite inferior/superior de inflamabilidade ou explosividade: N3o disponivel.
Ponto de Fulgor: Nao disponivel.

Temperatura de autoignigao: Ndo disponivel.

Temperatura de decomposicdo: Nado disponivel.

pH (tal qual): 9,0 -13,5

Viscosidade: N3o disponivel.

Solubilidade: N3o disponivel.

Coeficiente de Particdo - n-octanol/agua: N3o disponivel.

Pressao de Vapor: Nao disponivel

Densidade relativa: Ndo disponivel.

Densidade de vapor: N3o disponivel.

Caracteristicas da particula: Ndo aplicavel.

Outras informacgoes:
Teor de Cloro Ativo (%): 0,85 -1,15

10 - ESTABILIDADE E REATIVIDADE

10.1 Reatividade: N&o é esperada reatividade em condicdes normais de temperatura
e pressao.

10.2 Estabilidade quimica: Estavel sob condi¢gdes normais de temperatura ambiente,
pressdo, armazenagem € uso.

10.3 Possibilidade de reacdes perigosas: Reage com acidos, agentes redutores,
amonia, éter, metais e compostos organicos.

10.4 Condigbes a serem evitadas: Evite exposicdo a temperaturas elevadas. N&o
deixar em contato com objetos metdlicos.
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DESINFETANTE PARA HORTIFRUTICOLAS QUALIFOOD

10.5 Materiais incompativeis: Metais, substancias oxidantes e redutoras.

10.6 Produtos perigosos da decomposicao: O produto libera gas cloro ao entrar em
contato com produtos/substancias acidas. Este gas é um produto tdxico.

11 - INFORMAGOES TOXICOLOGICAS

Toxicidade aguda: Se ingerido, pode provocar irritagdo gastrointestinal.
ETAm (oral): 10.057 mg/kg

Corrosao/irritacdo da pele: Considerado irritante. Pode causar dermatites.
Lesdes oculares graves/irritagdo ocular: Provoca irritacdo ocular.
Sensibilizacio respiratéria ou a pele: Provoca dores no trato respiratério.
Mutagenicidade em células germinativas: N&o disponivel.
Carcinogenicidade: N&o disponivel.

Toxicidade a reproducgéao: Ndo disponivel.

Toxicidade para érgaos-alvo especificos — exposi¢cao tnica: Ndo disponivel.

Toxicidade para 6rgdos-alvo especificos — exposicao repetida: Nao disponivel.
Perigo por aspiracdo: Nado disponivel.

12 - INFORMAGOES ECOLOGICAS

12.1 Ecotoxicidade:

Toxicidade para organismos aquaticos: Ndo ha dados disponiveis de toxicidade aos
organismos aquaticos. Espera-se que o produto seja rapidamente degradado na agua,
entretanto sua presenca em grandes concentracdes pode causar efeitos téxicos a vida
aguatica.

12.2 Persisténcia e degradabilidade: Reage com material organico na éagua.
Aumenta o DQO da agua. E fortemente alcalino, e se dor despejado sobre a dgua,
havera aumento de pH. Algumas espécies de organismos aquaticos, nao resistem ao
ambiente com pH acima de 9.

12.3 Potencial bioacumulativo: N3o disponivel.

12.4 Mobilidade no solo: Espera-se que o produto seja rapidamente biodegradado,
entretanto, concentrag¢des elevadas como em caso de derramamento podem causar
toxicidade aos organismos do solo.
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DESINFETANTE PARA HORTIFRUTICOLAS QUALIFOOD

12.5 Outros efeitos adversos:

Efeitos ambientais, comportamentos e impactos do produto: O produto é
biodegradavel, ndao bioacumulativo e solUvel em agua.

13 - CONSIDERAGOES SOBRE A DESTINACAO FINAL

13.1 Métodos recomendados para destinacao final:

Métodos de tratamento e disposig¢do: Este produto e seu recipiente ndo deverdo ser
jogados em lixo comum. Deverao ser dispostos em area adequada de acordo com a
Legislagdo Ambiental vigente.

Produto: O tratamento e a disposicdo devem ser avaliados especificamente
consultando as legislacdes federais, estaduais e municipais, dentre elas: Lei n®12.305,
de 02 de agosto de 2010 (Politica Nacional de Residuos Sdlidos).

Restos de produtos: Mantenha os restos do produto em suas embalagens originais e
devidamente fechadas. O descarte deve ser realizado conforme o estabelecido para o
produto.

Embalagem usada: N3ao reutilizar as embalagens vazias. Estas podem conter restos
do produto e devem ser mantidas fechadas e encaminhadas para descarte
apropriado conforme estabelecido para o produto.

14 - INFORMAGCOES SOBRE O TRANSPORTE

Regulamentacdes nacionais e internacionais: Produto ndo enquadrado na
Resolucdo n° 5998/22 sobre transporte de produtos perigosos.

Numero da ONU: N&o aplicavel.

Nome apropriado para embarque: N3o aplicavel.
Classe de risco: Ndo aplicavel.

Numero de risco: Ndo aplicavel.

Grupo de embalagem: Nao aplicavel.

Perigo ao meio ambiente: Nio aplicavel.

15 - INFORMAGOES SOBRE REGULAMENTAGOES

Conforme Norma ABNT-NBR 14725:2023

Produto Saneante Registrado na Anvisa n°: REGISTRO MS: 3.1282.0038.

16 - OUTRAS INFORMAGCOES

As informacgdes desta FDS representam os dados atuais e refletem com exatidao o
nosso melhor conhecimento para o manuseio apropriado deste produto sobre
condi¢gdes normais e de acordo com a aplicagao especifica na embalagem. Qualquer
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outro uso do produto que envolva o uso com outro produto ou outros processos é de
responsabilidade do usuario. Os usuarios devem considerar estes dados apenas como
complemento a outras informacgdes coletadas por eles. Devem tomar decisdes
proprias referentes a adequacdo e abrangéncia das informagdes, levando em
consideracao todas as fontes possiveis, a fim de assegurar a correta utilizacao e
eliminacao desses materiais a seguranca € a salde de seus funcionarios e clientes e a
protecao ao meio ambiente, observando a legislagao e a regulamentacao vigente.

Informacgdes adicionais estarao disponiveis por solicitagdo formalizada.
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